
Vorspeisen 
 
 

Soljanka nach Art des Hauses (1;2;3;4;5;6) 

Euro 4,90 

 

 

Vegane Möhren-Orangen-Ingwersuppe 

Euro 4,50 

 

 

Garnelenteller 

6 Garnelen im Knuspermantel mit Chilisauce 

und mariniertem Salatbouquet (4) 

Euro 7,90 

 

 

Gemischter Blattsalat 

mariniert mit Honig – Senfdressing (4) 

klein Euro 4,90 

groß Euro 8,90 

 

wählen Sie dazu 

 

    mit Knuspergarnelen Euro 1,00 / Stück 

 mit Hähnchenbruststreifen Euro 4,50 

mit Harzkäse Euro 3,50 

 

 

 

 

zu allen Vorspeisen, reichen wir Ihnen Baguette 

 

 

 

 

 

 

 



Hauptgerichte 
 

Schlemmerschnitzel 

Schweinerückenschnitzel mit Tomaten und Käse (3) überbacken 

an Sauce „holländischer Art“ und Pommes frites 

Euro 14,90 

 

Köhlerpfanne 

gebratene Schweinemedaillons mit Rahmpilzen (1;2) und Bratkartoffeln (1;2) 

Euro 16,90 

 

Hausgemachte Rinderroulade „Hausfrauen Art“ (2) 

mit Rotkohl (4) und Kartoffeln   

Euro 15,50 

 

Argentinisches Rumpsteak 250g 

Balsamico-Zwiebeln (4), Spicy Jacket Wedges mit BBQ-Dip und Salat (4) 

Euro 21,90 

 

Hähnchenbruststreifen 

auf „Gemüse-Curry“ (4) 

mit Ananas und buntem Reis 

Euro 14,50 

 

Geschmorte Kaninchenkeule (1;2) 

mit Rotkohl (4) und Salzkartoffeln 

 Euro 14,90 

 

Wildgulasch (4) 

mit Rotwein, dazu Rotkohl (4) und Salzkartoffeln 

Euro 15,90 

 

Bauernsülze (1;2;4) 

mit Remouladensauce (4), Zwiebeln und Bratkartoffeln (1;2) 

Euro 12,50 

 

Butterfischmedaillons 

 mit Zitronensauce (4), Paprika- Zucchini-Gemüse (4) und buntem Reis   

Euro 15,90 



„ Capeletti Rosso “ 

halbmondförmige rote Pasta 

mit Tomaten- Ricotta- Basilikumfüllung 

dazu Pesto, gebackener Rucola, italienischer Hartkäse (2) 

und geröstete Pinienkerne  

Euro 13,50 

 

Heringsfilet „Matjes Art“ (2) 

mit Remouladensauce (4) und Salzkartoffeln 

Euro 9,90 

 

Trilogie vom Harzer 

Harzkäse mit Zwiebelmarmelade (4), Harzkäse-Tatar, 

Harzer mit Musik (4) dazu Butter und Brot 

Euro 11,90 

 

Bauernplatte 

Mettwurst (1;2), Rotwurst (1;2), Leberwurst (1) und Schinkenspeck (1;2), 

dazu Gewürzgurke, Butter und Brot 

Euro 12,90 

 

 

 

pro Beilagenänderung werden Euro 1,50 berechnet 

 

Umbestellung auf Bratkartoffeln Euro 3,00 

 

Extra Sauce ab Euro 2,00 

 
 
 
 

(1) mit Antioxidationsmittel, (2) mit Konservierungsstoff, (3) mit Farbstoff, 

(4) geschwefelt, (5) mit Süßungsmittel(n), (6) mit Phosphat 

 

Hinweis: Es kann zu einer Kreuzkontamination mit allen Zusatzstoffen und Allergenen kommen! 

 

  Zu Fragen nach Allergenen wenden Sie sich an unser Servicepersonal. 

 
 
 



 

Unsere Kinderkarte 
bis 11 Jahren 

 
 
 

‚Räuberteller‘ 

Euro 1,00 

 
 

‚Igelchen‘ 

Portion Pommes frites 

mit Ketchup oder Pommessauce (1;2;3) 

Euro 3,50 

 

 

‚Pumuckl‘ 

Penne-Nudeln, Tomatensauce (1) mit Jagdwurst (1;2;6) 

Euro 4,50 

 

 

‚Moorhühner‘ 

Hähnchenbrustnuggets mit Pommes frites 

mit Ketchup oder Pommessauce (1;2;3) 

4 Stück Euro 6,50 

6 Stück Euro 8,50 

 

 

 

 
(1) mit Antioxidationsmittel, (2) mit Konservierungsstoff, (3) mit Farbstoff, 

(4) geschwefelt, (5) mit Süßungsmittel(n), (6) mit Phosphat 

 

Hinweis: Es kann zu einer Kreuzkontamination mit allen Zusatzstoffen und Allergenen kommen! 

 

       Zu Fragen nach Allergenen wenden Sie sich an unser Servicepersonal. 

 
 
 

 
 



Eis- & Dessertkarte 
 

Eiskaffee oder Eisschokolade (1)      Euro 4,00 

mit 1 Kugel Bourbon- Vanilleeis und Sahne 

 

Eisbecher „Heiße Liebe“       Euro 5,90 

2 Kugeln Bourbon- Vanilleeis, mit warmer Himbeersauce und Sahne 

 

Coupe Dänemark               Euro 5,50 

2 Kugeln mit Bourbon- Vanilleeis mit Schokoladensauce und Sahne 

 

Eierlikörbecher                                    Euro 5,90 

1 Kugel Schokoladeneis und 1 Kugel Bourbon- Vanilleeis, 

Eierlikör und Sahne 

 

Hexenbecher         Euro 6,50 

1 Kugel Dunkle Schokolade Eis, 1 Kugel Stracciatella Eis, 

Schierker Feuerstein, Preiselbeerenragout und Sahne 

 

Carte Dor - Eissorten 
Bourbon-Vanilleeis, Schokolade, Erdbeere, Joghurt-Pfirsich, 

Himbeer-Vanille (mit Baiser Stückchen), Stracciatella, dunkle Schokolade, 

Mango-Melonengeschmack (1, laktosefrei), Walnuss, Café Macchiato, 

 

1 Kugel nach Wahl        Euro 1,40 

Portion Sahne         Euro 1,00 

 

Warmer Apfelstrudel                   Euro 6,50 

Apfelstrudel an Bourbon- Vanilleeis und Sahne 

 

Waldbeerengrütze                      Euro 4,90 

Waldbeerengrütze, Bourbon- Vanilleeis und Sahne 

 

Beeren-Schlemmerei        Euro 5,50 

fruchtige Panna Cotta an Waldbeersauce  und Sahne 

 
(1) Farbstoff  

 
Hinweis: Es kann zu einer Kreuzkontamination mit allen Zusatzstoffen und Allergenen kommen! 

 



Snacks von 12.00-16.00 Uhr 
 

 
Soljanka nach Art des Hauses (1;2;3;4;5;6) 

mit Baguette 

    klein   Euro 4,90   groß    Euro 8,90   

 

 

Gemischter Blattsalat 

mariniert mit Honig – Senfdressing (4) 

klein Euro 4,90 

groß Euro 8,90 

 

wählen Sie dazu 

 

     mit Hähnchenbruststreifen Euro 4,50 

 

 

Garnelenteller 

6 Garnelen im Knuspermantel mit Chilisauce 

und mariniertem Salatbouquet (4) 

Euro 7,90 

 
 

Currywurst mit Pommes frites (1;2;3;6) 

Euro 8,90 

 

Schweineschnitzel „Wiener Art“ mit Pommes frites 

Euro 11,50 

 
Heringsfilet „Matjes Art“ 

mit Remouladensauce (4) und Kartoffeln 

Euro 9,90 

 
(1) mit Antioxidationsmittel, (2) mit Konservierungsstoff, (3) mit  Farbstoff, 

(4) geschwefelt, (5) mit Süßungsmittel(n), (6) mit Phosphat 

 

Hinweis: Es kann zu einer Kreuzkontamination mit allen Zusatzstoffen und Allergenen kommen! 

 

       Zu Fragen nach Allergenen wenden Sie sich an unser Servicepersonal. 

 


